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FICHA DE CERTIFICADO DE PROFESIONALIDAD

(HOTR0110) DIRECCION Y PRODUCCION EN COCINA (RD 1526/2011, de 31 de octubre)

COMPETENCIA GENERAL: Administrar unidades de produccién culinaria, gestionar sus procesos prestando asistencia técnica y operativa y determinar ofertas gastronémicas,
optimizando los recursos materiales y humanos de modo que se satisfagan los objetivos de la organizacion y las expectativas de los clientes.

NIV. | Cualificacién profesional de referencia Unidades de competencia Ocupaciones o puestos de trabajo relacionados:

UC1058 3 Aplicar y supervisar la ejecucion de todo tipo de técnicas de
- manipulacién conservacion y regeneracion de alimentos.

Desarrollar y supervisar procesos de preparacion y
UC1059_3 presentacion de elaboraciones culinarias basicas, complejas
y de mdltiples aplicaciones.

Desarrollar 'y supervisar procesos de preparacion y

uUC1060_3 -, . .
presentacion de platos de cocina creativa y de autor.
) 3 UC1061 3 Desarrollar 'y supervisar procesos de elaboracion y e 3734.1024 Jefe de partida.
283’31—3 DIRECCION ¥ PRODUCCION EN - presentacion de todo tipo de productos de reposteria. e 3734.1015 Jefe de cocina.
. Segundo jefe de cocina.
3 . UC1062_3 Catar alimentos para su seleccién y uso en hosteleria. . Jefe de Catering.
(RD 1700/2007 de 14 de diciembre) - - — - e 5210.1012 Encargado de Economato
Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién
uUCo711_2 ] ,
- ambiental en hosteleria.
UC1063_3 Disefiar ofertas gastronémicas.
uC1064_3 Gestionar procesos de aprovisionamiento en restauracion.
UC1065_3 Organizar procesos de produccion culinaria.

UC1066_3 Administrar unidades de produccién culinaria




Correspondencia con el Catalogo Modular de Formacion Profesional

Modulos certificado ‘ H. CP ‘ Unidades formativas
UF1355: Supervision de las operaciones preliminares o técnicas de manipulacion. 50
120 MF1058_3: Tratamiento de géneros culinarios. 110 UF1356: Control de la conservacion de los alimentos para el consumo y distribucion comercial. 30
UF1357: Regeneracién éptima de los alimentos. 30
UF1358: Desarrollo y supervision del aprovisionamiento de géneros y mise en place 60
270 MF1059_3: Elaboracién culinaria. 230 UF1359: Control de elaboraciones culinarias basicas y complejas. 90
UF1360: Supervision en el desarrollo de las preparaciones culinarias hasta su finalizacién 80
20 MF1060_3: Cocina creativa y de autor. 80 80
UF1361: Preparacion de masas y elaboraciones complementarias multiples de reposteria. 70
150 MF1061_3: Procesos de reposteria. 150 UF1362: Realizacion de decoraciones de reposteria y expositores. 40
UF1363: Aplicacién de los métodos de conservacién y regeneracién de los preparados de reposteria. 40
60 MF1062_3: Cata de alimentos en hosteleria. 60 60
60 MF0711'_2: Seguridad, higiene y proteccion ambiental en 60 60
hosteleria.
20 MF1063_3: Ofertas gastronémicas. 80 80
90 MF1064_3: Aprovisionamiento en restauracion. 90 90
90 MF1065_3: Organizacion de procesos de cocina. 80 80
90 MF1066_3: Administracion en cocina. 90 90
MP0288: Médulo de practicas profesionales no laborales 80
1110 Duracion horas totales certificado de profesionalidad 1110 Duracion horas modulos formativos 1030




PRESCRIPCIONES DE LOS FORMADORES

Experiencia Profesional
requerida
Con Sin
acreditacion acreditacion

CRITERIOS DE ACCESO

Acreditacion requerida

. Licenciado, ingeniero, arquitecto o el titulo de grado correspondiente u otros
titulos equivalentes.

. Diplomado, ingeniero técnico o arquitecto técnico o el titulo de grado

correspondiente u otros titulos equivalentes.

Técnico superior en direccion de cocina. 1 afio 4 afos

Técnico superior en direccion de servicios de restauracion

Técnico superior en Industria Alimentaria.

Certificados de profesionalidad de nivel 3 de la familia profesional Hosteleria y

turismo en el Area de Restauracion.

. Licenciado, ingeniero, arquitecto o el titulo de grado correspondiente u otros
titulos equivalentes.

. Diplomado, ingeniero técnico o arquitecto técnico o el titulo de grado

MF1059_3 correspondiente u otros titulos equivalentes 1 afio 4 afos

e  Técnico superior en direccion de servicios de restauraciéon

. Certificados de profesionalidad de nivel 3 de la familia profesional Hosteleria y
turismo en el Area de Restauracion.

. Licenciado, ingeniero, arquitecto o el titulo de grado correspondiente u otros
titulos equivalentes.

Seréan los establecidos en el articulo 4 del Real Decreto que | e Diplomado, ingeniero técnico o arquitecto técnico o el titulo de grado

MF1060_3 regula el certificado de profesionalidad de la familia correspondiente u otros titulos equivalentes 1 afio 4 afios

profesional al que acompafia este anexo. e  Técnico superior en direccion de servicios de restauracion

. Certificados de profesionalidad de nivel 3 de la familia profesional Hosteleria y
turismo en el Area de Restauracion.

. Licenciado, ingeniero, arquitecto o el titulo de grado correspondiente u otros
titulos equivalentes.

e Diplomado, ingeniero técnico o arquitecto técnico o el titulo de grado
correspondiente o otros titulos equivalentes

MF1058_3

MF1061_3 . - - o L L 1 afio 4 afos
- e  Técnico superior en direccion de servicios de restauracion
e  Técnico superior en Industria Alimentaria.
. Certificados de profesionalidad de nivel 3 de la familia profesional Hosteleria y
Turismo en el Area de Restauracion.
. Licenciado, ingeniero, arquitecto o el titulo de grado correspondiente u otros
titulos equivalentes.
e Diplomado, ingeniero técnico o arquitecto técnico o el titulo de grado
MF1062_3 correspondiente u otros titulos equivalentes. 1 afio 4 afos

e  Técnico superior en direccion de servicios de restauracion

e  Técnico superior en Industria Alimentaria.

e  Certificados de profesionalidad de nivel 3 de la familia profesional Hosteleria y
turismo en el Area de Restauracion.




PRESCRIPCIONES DE LOS FORMADORES

Experiencia Profesional
requerida
Con Sin
acreditacion acreditacion

CRITERIOS DE ACCESO

Acreditacion requerida

Licenciado en Ciencia y Tecnologia de los alimentos.
Licenciado en Medicina y Cirugia

Licenciado en Biologia

Licenciado en Bioquimica

Licenciado en Quimica.

Licenciado en Enologia.

Licenciado en Farmacia. 1 afio
Licenciado en Veterinaria.

Licenciado en Ciencias ambientales.

Licenciado en Ciencias del Mar.

Ingeniero agrénomo.

Ingeniero Técnico agricola especialidad en industrias Agrarias y alimentarias.
Diplomado en nutricién Humana y dietéticas.

Licenciado, ingeniero, arquitecto o el titulo de grado correspondiente u otros
titulos equivalentes.

e Diplomado, ingeniero técnico o arquitecto técnico o el titulo de grado
MF1063_3 correspondiente u otros titulos equivalentes 1 afio 4 afos
e  Técnico superior en direccion de servicios de restauracion

. Certificados de profesionalidad de nivel 3 de la familia profesional Hosteleria y

Imprescindible

MF0711_2 acreditacion

Seréan los establecidos en el articulo 4 del Real Decreto que Turismo en el Area de Restauracion.
regula el certificado de profesionalidad de la familia ["¢™ | jcenciado, ingeniero, arquitecto o el titulo de grado correspondiente U otros
profesional al que acompafa este anexo. titulos equivalentes
MF1064_3 . Diplomado,_ ingeniero tfécnico o arquitecto técnico o el titulo de grado 1 afio 4 afios
correspondiente u otros titulos equivalentes
e  Técnico superior en direccion de cocina.
e Técnico superior en direccion de servicios de restauracion.
. Licenciado, ingeniero, arquitecto o el titulo de grado correspondiente u otros
titulos equivalentes.
. Diplomado, ingeniero técnico o arquitecto técnico o el titulo de grado
MF1065_3 co'rre.spondien'te u otr(_)s tl’tg!os equiva.le'ntes 3 1 afio 4 afios
e  Técnico superior en direccion de servicios de restauracion
e  Técnico superior en Industria Alimentaria.
. Certificados de profesionalidad de nivel 3 de la familia profesional Hosteleria y
Turismo en el Area de Restauracion.
. Licenciado, ingeniero, arquitecto o el titulo de grado correspondiente u otros
titulos equivalentes.
. Diplomado, ingeniero técnico o arquitecto técnico o el titulo de grado
MF1066_3 correspondiente u otros titulos equivalentes 1 afio 4 afios

e  Técnico superior en direccion de servicios de restauracion

e  Técnico superior en Industria Alimentaria.

. Certificados de profesionalidad de nivel 3 de la familia profesional Hosteleria y
turismo en el Area de Restauracion.




. . Superficie m®>  Superficie m? » L
Espacio Formativo 15 AlUmnos 25 AlUMNOS Certificado de profesionalidad que deroga

Aula de gestion 45 60

Taller de cocina y reposteria 135 135

Almacén 20 20




